
The Longines Hong Kong International Horse Show 2025 
Date: 14th February 2025 (Friday) 
Venue: VIP Tables on VIP Riser A  

Time: 06:20pm - 10:00pm

Set Vegetarian Dinner Menu 

Amuse Bouche 
精 緻 素 點 

* * *

Baby Lettuce Coated with Minced Vegan Meat 
素 肉 末 小 生 菜 

* * *
Butternut Squash, Pine Nut, Mushroom and Gorgonzola Risotto 

南 瓜 松 子 蘑 菇 芝 士 燴 飯 

* * *
Almond & Strawberry Panna Cotta 

Light Yuzu Crème, Blood Orange Jello 
杏 香 草 莓 奶 凍 

柚 子 忌 廉、血 橙 果 凍 

* * *
Coffee or Tea 
咖 啡 或 茶 

Petits Fours 
法 式 小 甜 點 



The Longines Hong Kong International Horse Show 2025

Date: 15th February 2025 (Saturday) 
Venue: VIP Tables on VIP Riser A  

Time: 01:00pm - 04:50pm

Set Vegetarian Lunch Menu 

Amuse Bouche 
精 緻 素 點 

* * *
Avocado Citrus, Corn Salad Prunea and Mustard, 
柑 橘 牛 油 果 粟 米 沙 律、芥 末 梅 子 醬 

* * *
Fried Pasta Dough with Risotto and Vegan Meat Ragout 

炸 意 式 麵 配 純 素 肉 醬 燴 飯 

* * *
Pistachio & Citrus Curd Tart 

Limoncello、Raspberry Sorbet 

開 心 果 柑 橘 餡 餅，檸 檬 酒 汁、覆 盆 子 雪 葩 

* * *
Coffee or Tea 
咖 啡 或 茶 

Petits Fours 
法 式 小 甜 點 

HK$1,288 + 10% service charge per person 



The Longines Hong Kong International Horse Show 2025 

Baked Vegetable Spanakopita with Puttanesca Lentil Bean Coulis. 
Grilled Honeycomb Bean Curd with Broccolini and Mushroom, Oat Milk Sauce. 

White Cabbage Ball with Vegetables.  
三 式 素 食 

烤菜批、蜂巢蘑菇豆腐、水煮白菜丸子 

*  *  * 
Manjari Chocolate Crème 

Black Pepper Strawberry Confit with Almond Biscuit 
朱 古 力 奶 凍、黑 胡 椒 草 莓 燴、杏 仁 餅 乾 

*  *  * 
Coffee or Tea 
咖 啡 或 茶 

Petits Fours 
法 式 小 甜 點 

HK$1,288 + 10% service charge per person 

*  *  * 
Crispy Aubergine with Polenta, Tomato and Cheese 

脆 茄 子 配 玉 米 番 茄 芝 士 

*  *  * 
Vegetraine 3 façons 

Date: 15th February 2025 (Saturday) 
Venue: VIP Tables on VIP Riser A 

Time: 06:50pm - 10:30pm

Set Vegetarian Dinner Menu 

Amuse Bouche 
精 緻 素 點 



The Longines Hong Kong International Horse Show 2025

南 瓜 松 子 蘑 菇 芝 士 燴 飯 

*  *  * 
Trio Chocolate Mousse、Hazelnut Biscuits 

with Light Red Fruit Yoghurt Crème 
朱 克 力 三 重 奏、榛 果 餅、紅 漿 果 酸 奶 

*  *  * 
Coffee or Tea 
咖 啡 或 茶 

Petits Fours 
法 式 小 甜 點 

HK$1,288 + 10% service charge per 
person

*  *  * 
Baby Lettuce Coated with Minced Vegan Meat 

素 肉 末 小 生 菜 

*  *  * 
Butternut Squash, Pine Nut, Mushroom and Gorgonzola Risotto 

Amuse Bouche 
精 緻 素 點 

Date: 16th February 2025 (Sunday) 
Venue: VIP Tables on VIP Riser A  

Time: 01:00pm - 04:40pm

Set Vegetarian Lunch Menu 



The Longines Hong Kong International Horse Show 2025

炸 意 式 麵 配 純 素 肉 醬 燴 飯 

*  *  * 
Cherry Delights 

with Vanilla Biscuits、Passion Fruit Coulis 

櫻 桃 甜 品 薈 

香 草 餅 乾、百 香 果 醬 

*  *  * 
Coffee or Tea 
咖 啡 或 茶 

Petits Fours 
法 式 小 甜 點 

HK$1,288 + 10% service charge per person

*  *  * 
Avocado Citrus, Corn Salad Prunea and Mustard, 
柑 橘 牛 油 果 粟 米 沙 律、芥 末 梅 子 醬 

*  *  * 
Fried Pasta Dough with Risotto and Vegan Meat Ragout 

Date: 16th February 2025 (Sunday) 
Venue: VIP Tables on VIP Riser A  

Time: 06:30pm - 10:30pm

Set Vegetarian Dinner Menu 

Amuse Bouche 
精 緻 素 點 




