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Menu

L’Entrée Froide

Duo Quinoa, patate douce rétie & sauce curry
Duo de quinoa léger accompagné de patates douces
fondantes réties, nappé d’'une sauce curry

Allergéne : moutarde

Les Plats Chauds

Blanquette de veau aux légumes fondants
Morceaux de veau tendres mijotés dans une sauce
crémeuse, servis avec des légumes de saison

Allergénes : lait, moutarde

Curry de cabillaud et gambas, riz basmati parfumé
Cabillaud fondant et gambas juteuses mijotés
dans un curry délicatement épicé, servis sur un

lit de riz basmati aux arébmes subtils

Allergénes : poisson, crustacés, moutarde

Riz cantonnais végétarien & tofu grillé
Tofu grillé légérement croustillant accompagné
d’un riz cantonnais aux légumes croquants,
pour un plat savoureux et coloré
Allergénes : soja, ceufs

Les Douceurs

Tiramisu classique
Biscuits imbibés de café et creme mascarpone
légére, saupoudrée de cacao
Allergénes : gluten, ceufs, lait

Tartelette mangue-passion & noix de coco
Ganache mangue-passion et créme vanille-coco

Allergénes:: lait, fruits a coque, gluten

Pains individuels

Allergéne : gluten



