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DKB, Partner in Foodsolutions ECS
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DKB Partner in Foodsolutions is 
de holding waarin de merken ECS 
Paneermeelindustrie, MasterMix en 
ECS Trade Foodproducts zijn verenigd. 
DKB hecht veel waarde aan zijn eigen 
productie en vertegenwoordigt bewust 
geen agenturen. Cornflakes is een 
van de weinige handelsproducten. De 
onderneming groeit volledig autonoom. 
Onze bedrijfsfilosofie: op eigen kracht 
en in nauwe samenwerking met onze 
klanten succesvol opereren in binnen- 
én buitenland.
In 1955 is Van Veen begonnen met het 
produceren van paneermeel. Destijds 
met ‘retourbrood’ als basis. In de loop 
der jaren veranderde er enorm veel in 
de productie. Er kwamen steeds meer 
vernieuwende producten bij op het 
gebied van taste, coatings en functional 
blends. In 1993 is ECS Paneermeel 
opgericht en in 1996 MasterMix.
Vanuit onze productielocaties in 
Terschuur en Barneveld produceren en 
leveren we zowel standaardproducten 
(commodities) als producten op maat 
(tailormade). Ons verfijnde gevoel voor 
smaak is al die jaren niet veranderd. 
Ook onze accurate en mensgerichte 
service en de hoogwaardige kwaliteit 
van onze producten staan sinds jaar en 
dag zo stevig als een huis.
Met een uitgebreid eigen wagenpark 
levert DKB zijn producten onder de 
juiste condities af bij zijn klanten. 

DKB Partner in Foodsolutions is the 
name of the holding, comprising ECS 
Breadcrumbs, MasterMix and ECS 
Trade Foodproducts. DKB attaches 
great value to manufacturing its own 
products and – as a matter of principle 
– does not represent any agencies. 
Cornflakes are one of the holding’s few 
trade products. All of the company’s 
growth is autonomous. Our company 
philosophy: to operate successfully 
at home and abroad, under our own 
steam and in close cooperation with 
our customers. As early as 1955 Van 
Veen started producing breadcrumbs. At 
the time, the breadcrumbs were made 
from ‘leftover bread’. Over the years, 
much changed in our production. Ever 
more new products were created in 
our taste lines, coatings and functional 
blends. In 1993 we established ECS 
Breadcrumbs and in 1996 MasterMix. 
We produce and supply both standard 
products (commodities) and tailor-made 
products from our production sites in 
Terschuur and Barneveld. Our refined 
sense of taste has not changed over 
the years. Our meticulous and people-
oriented service and the high quality of 
our products have also stood firm over 
time.
With its own fleet of fully equipped 
trucks DKB ensures that all its products 
are delivered to customers under the 
optimum conditions.

DKB Partner in Foodsolutions ist eine 
Holdinggesellschaft, die die Marken 
ECS Breadcrumb Industry, MasterMix 
und ECS Trade Foodproducts vereint. 
Das Unternehmen legt großen Wert 
auf eigene Produktion und verzichtet 
bewusst auf Agenturen. Obwohl 
Cornflakes eines der wenigen Handels-
produkte sind, wächst das Unternehmen 
eigenständig. Die Geschäftsphilosophie 
von DKB besteht darin, aus eigener 
Kraft und in enger Zusammenarbeit mit 
unseren Kunden sowohl im In- als auch 
im Ausland erfolgreich zu sein. 
Die Geschichte von DKB begann 1955 
mit der Herstellung von Paniermehl 
durch Van Veen, damals noch aus 
“Rückkehrbrot”. Im Laufe der Jahre hat 
sich viel in der Produktion verändert 
und es kamen immer mehr innovative 
Produkte in den Bereichen Geschmack, 
Beschichtungen und funktionelle 
Mischungen hinzu. ECS Breadcrumbs 
wurde 1993 gegründet und MasterMix 
im Jahr 1996.
Von den Produktionsstätten in Terschuur 
und Barneveld aus produziert und 
liefert DKB sowohl Standardprodukte als 
auch maßgeschneiderte Produkte. Der 
ausgeprägte Sinn für Geschmack ist über 
die Jahre hinweg unverändert geblieben. 
Der präzise und kundenorientierte 
Service sowie die hohe Qualität der 
Produkte sind seit langem fester 
Bestandteil des Unternehmens. 
Mit einer umfangreichen eigenen Flotte
liefert DKB die Produkte wie vereinbart 
an unsere Kunden.

ECS Paneermeel produceert 
paneermeel in verschillende kleuren, 
soorten en maten. Daarnaast verkoopt 
ECS ook cornflakes en panko. De 
moderne fabriek uit 2016 heeft een 
van de grootste productievolumes 
in Europa. ECS levert naast 
standaardproducten (commodities), 
ook producten op maat (specialties).

Coatings Solutions
• Breadcrumbs
• Cornflakes
• Panko

ECS Paneermeel produces breadcrumbs 
in different colours, types and sizes. 
ECS also sells cornflakes and panko. 
The modern factory built in 2016 
has one of the highest production 
volumes in Europe. We supply 
standard products (commodities) 
and tailor-made products 
(specialties).

Coatings Solutions
• Breadcrumbs
• Cornflakes
• Panko

ECS Breadcrumbs produziert Paniermehl 
in verschiedenen Farben, Arten und 
Größen. ECS liefert auch Cornflakes 
und Panko. Die 2016 gebaute 
moderne Fabrik hat eines der größten 
Produktionskapazitäten in Europa.
ECS liefert nicht nur Standardprodukte, 
sondern auch maßgeschneiderte 
Produkte (Spezialitäten). 

Coating Lösungen
• Paniermehl 
• Cornflakes
• Panko

MasterMix is specialist op het gebied 
van coating solutions (breaders, batters, 
tempura’s en clearcoats) en ontwikkelt 
producten voor de vlees- vis- en 
pluimveeverwerkende industrie, de 
aardappelindustrie en het vega-segment. 
Vrijwel alle producten zijn tailormade. 
MasterMix levert naast deze coating 
solutions ook paneermeelmixen en 
producten op het gebied van taste (spice 
blends, rubs, dry marinades en sauzen) 
en functional blends. MasterMix heeft 
alle kennis in huis om, in samenspraak 
met de klant, een actieve rol te 
vervullen in de ontwikkeling van de door 
de klant gewenste eindproducten.

Coating Solutions
• Breadcrumb mixes
•  Breaders 
• Batters 
• Tempura’s 
• Clearcoats (fries)
• Predust and Postcook

Taste
• Spice blends 
• Rubs
• Dry marinades
• Sauces

Functional Blends
• Binding 
• Binding & taste 
• Yield improvement

Mastermix specialises in coating 
solutions (breaders, batters, tempuras 
and clear coats) and develops products 
for the meat, fish and poultry processing 
industry, the potato industry and the 
vegetarian segment. Almost all the 
products are tailor-made. Apart from 
these coating solutions, Mastermix 
also supplies breadcrumb mixes and 
taste products (spice blends, rubs and 
sauces) and functional blends. Thanks 
to MasterMix’s wealth of in-house 
expertise, the company is able to work 
closely with its customers and play an 
active role in helping them to develop 
the desired finished products.

Coating Solutions
• Breadcrumb mixes
•  Breaders 
• Batters 
• Tempura’s 
• Clearcoats (fries)
• Predust and Postcook

Taste
• Spice blends 
• Rubs
• Dry marinades
• Sauces

Functional Blends
• Binding 
• Binding & taste 
• Yield improvement

MasterMix ist Spezialist von 
Beschichtungslösungen (Paniermehl, 
Tempura und Clear Coats) und 
entwickelt Produkte für die Fleisch-, 
Fisch-, Geflügelindustrie und das 
Vegane Segment. Fast alle Produkte 
sind maßgeschneidert. Zusätzlich zu 
diesen Beschichtungslösungen liefert 
MasterMix auch Paniermehlmischungen 
und Aromaprodukte (Gewürze, Gewürz-
mischungen, Rubs, Trockenmarinaden 
und Soßen) und funktionelle 
Mischungen. MasterMix hat das 
gesamte Wissen um in Absprache 
mit dem Kunden das gewünschte 
Endprodukt zu entwickeln.

Coating Lösungen
• Paniermehlmischungen
• Vorbemehlungen
• Nasspanaden
• Tempura Backteige
• Clear Coats (Pommes frites)
• Predust

Geschmack
• Gewürzmischungen
• Rubs
• Trockenmarinaden
• Saucen

Funktionelle Mischungen
• Bindung
• Bindung & Geschmack
• Verbesserung der Ausbeute
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Coating Solutions
• Breadcrumb mixes
•  Breaders 
• Batters 
• Tempura’s 
• Clearcoats (fries)
• Predust and Postcook

Taste
• Spice blends 
• Rubs
• Dry marinades
• Sauces

Functional Blends
• Binding 
• Binding & taste 
• Yield improvement

MasterMix ist Spezialist von 
Beschichtungslösungen (Paniermehl, 
Tempura und Clear Coats) und 
entwickelt Produkte für die Fleisch-, 
Fisch-, Geflügelindustrie und das 
Vegane Segment. Fast alle Produkte 
sind maßgeschneidert. Zusätzlich zu 
diesen Beschichtungslösungen liefert 
MasterMix auch Paniermehlmischungen 
und Aromaprodukte (Gewürze, Gewürz-
mischungen, Rubs, Trockenmarinaden 
und Soßen) und funktionelle 
Mischungen. MasterMix hat das 
gesamte Wissen um in Absprache 
mit dem Kunden das gewünschte 
Endprodukt zu entwickeln.

Coating Lösungen
• Paniermehlmischungen
• Vorbemehlungen
• Nasspanaden
• Tempura Backteige
• Clear Coats (Pommes frites)
• Predust

Geschmack
• Gewürzmischungen
• Rubs
• Trockenmarinaden
• Saucen

Funktionelle Mischungen
• Bindung
• Bindung & Geschmack
• Verbesserung der Ausbeute

FAMILY 
DOKTER COMPANY

C O M M O D I T I E S 
&  S P E C I A LT I E S

DKB

B r e a d c r u m b s
C o r n f l a k e s
Pa n k o o w n  t r u c k s

o w n  t r u c k s
c o a t i n g  s o l u t i o n s
ta s t e
f u n c t i o na l  b l e n d s

e n d l e s s 
p o s s i b i l i t i e s , 
a l w a ys  a  s u i ta b l e 
s o l u t i o n

B R A N D

TA I L O R M A D E 
P R O D U C T S

DKB

Master
mix



WE KNOW YOUR TASTE

Landweer 13, 3771 LN Barneveld
The Netherlands

T +31 (0)88 55 777 55
info@dkbfoodsolutions.com
www.dkbfoodsolutions.com
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